
正しい包丁のつかいかたと料理文化の継承を目指して、関西東海のあちこちで講演を行っています。

学校教育者の方に向けての講座

わたしたちのイベントには、
こんな思いがこもっています。

① ほんものの技を体験してほしい！
プロの技術に触れながら、子どもたちが自分の手で「できた！」
と感じられる体験を大切にします。

② 「本当はやらせてあげたい」をカタチに
忙しくてなかなか時間が取れない保護者の方に代わって、「やっ
てみたい！」という子どもたちの気持ちをしっかり受けとめ、
私たちが一緒に実現します。

③ このまちだからできる、特別な体験を
地域の人たちと協力し、地元の自然や恵みを生かした、その土
地ならではのイベントをつくります。

④ 親子で一緒に、ずっと使える知恵を
子どもたちと同時に、保護者の方にも役立つ技をお伝えします。
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子ども創芸協会ツクル

書籍の出版

子どもの

「やってみたい！」

を叶える

子どもたちは、正しい包丁の使い方を学び、ボランティアスタッフの手を借りながら、自分の家族のため
に料理を作り家族をもてなします。「大人はお客さんわたしがシェフ」が合言葉の、毎回キャンセル待ち
の出る大人気イベントです。
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